Codexkapitel B 14 Fleisch und Fleischerzeugnisse
Anderungen und Erganzungen

Erlass: BMGFJ-75210/0017-1V/B/7/2008 vom 12.2.2009

Das Bundesministerium fiir Gesundheit, Familie und
Jugend gibt aufgrund des Beschlusses der Kommis-
sion zur Herausgabe des Osterr. Lebensmittelbuches
(Codexkommission) Anderungen und Erganzungen
im Codexkapitel B 14 ,Fleisch und Fleischerzeug-
nisse” bekannt.

Die Anderungen und Erganzungen treten sofort in
Kraft.

3.1.1 GroBhandelsmaBige Teilung des Rindes

Der erste Absatz lautet nunmehr:

Ublicherweise erfolgt eine ,4/4-Teilung®”, es sei denn,
dass der Brustteil als zusatzlicher groBmarktiiblicher
Teil abgetrennt wird. Der gespaltene Tierkorper wird
zwischen dem sechsten und siebenten Brustwirbel in
jeweils zwei Vorder- und Hinterviertel geteilt.

B.1 Definitionen
Nach dem ersten Absatz wird folgender Absatz eingefiigt:

Fettreduzierte Fleischerzeugnisse

Die Angabe ,fettreduziert” setzt voraus, dass der
Fettgehalt eines Fleischerzeugnisses gegenuber ei-
nem vergleichbaren Produkt um mindestens 30 %
geringer ist. Fiir bestimmte Wurstsorten wurden auf
Grund der Herstellungsrichtlinien und der Richtwerte
fur Verarbeitungsfleisch die Fettgehalte der vergleich-
baren Produkte (Standardprodukte) berechnet (siehe
B.4.4). Fir die anderen Fleischerzeugnisse muss der
Fettgehalt des Standardproduktes vom Lebensmittel-
unternehmer nachgewiesen werden.

B.1.1.3 Fettarme Wiirste wird gestrichen.

B.1.1.4 wird zu Abs. B.1.1.3 und lautet nunmehr:
B.1.1.3 Sorten

Im Allgemeinen lassen sich die Wiurste innerhalb
der einzelnen Arten in drei Sorten einteilen. Wiirste,
aus deren Bezeichnung auf verschiedene Sorten ge-
schlossen werden kann, haben den Anforderungen
der hoherwertigen Sorte zu entsprechen.

B.1.1.5 wird zu B.1.1.4 und lautet nunmehr:

B.1.1.4 Phantasiebezeichnungen

Wiirste mit Phantasiebezeichnungen haben, sofern
die Richtlinien dieses Kapitels nichts anderes vor-
sehen, ihrem Charakter und Erscheinungsbild nach
zumindest einer Sorte 2, Fleischwiirste jedoch einer
Sorte 2 a) zu entsprechen.
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Die Bezeichnungen ,Jagdwurst” und ,Rauchdirre”
(in Stangen) sind bei Fleischwiirsten als Phantasiebe-
zeichnungen zu werten.

Aufdie Richtlinien flir die Bezeichnung bei Dauerwdirs-
ten und Meterwiirsten (siehe B.4.2.2.2 und B.1.1.2)
wird hingewiesen.

B.1.1.6 wird zu B.1.1.5

B.1.1.7 wird zu B.1.1.6

Der neue Abs. B.1.1.7 lautet:

B.1.1.7 Wurste mit hervorhebender Bezeichnung Wiirs-
te mit hervorhebender Bezeichnung (z. B. Delikatess,
Premium, Exquisit oder Spezial) weisen gegenuber
den entsprechenden Wirsten ohne Hervorhebung ei-
nen um 10 % héheren Gehalt an kollagenfreiem Eiweil3
und einen um 20 % niedrigeren Kollagenwert auf, so-
fern nicht Grenzwerte flir Wirste mit hervorhebender
Bezeichnung ausdriicklich festgelegt sind.

Hinweise auf ein bestimmtes Herstellungsverfahren
(z. B. Rauchern, Braten) oder eine bestimmte Tierart
stellen keine Hervorhebung dar.

B.4.2.2.4 Einteilung der Fleischwiirste

Die Aufzdhlung Sorte 1a) und 1b lautet nunmehr:
Sorte 1 a): Schinkenwurst mit hervorhebender Be-
zeichnung, Krakauer mit hervorhebender Bezeich-
nung.

Sorte 1 b): Schinkenwurst und Krakauer.

Sorte 1 a)

Schinkenwurst mit hervorhebender Bezeichnung,
Krakauer mit hervorhebender Bezeichnung:

85 Teile gepokeltes, sehnenarmes Schweinefleisch |,
grob gestuckt,

15 Teile Brat 30.

Auf 100 Teile Wurstmasse kann bis zu 1 Teil Kartoffel-
starke zugesetzt werden.

Sorte 1 b)

Schinkenwurst und Krakauer:

70 Teile gepokeltes, sehnenarmes Schweinefleisch |,
grob gestuckt,

30 Teile Brat 30.

Auf 100 Teile Wurstmasse kann bis zu 1 Teil Kartoffel-
starke zugesetzt werden.
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Der Abschnitt B.4.4 Fettreduzierte Wiirste lautet nun-
mebhr:

Werden die Herstellungsrichtlinien fir Wirste und die
Richtwerte flir Verarbeitungsfleisch zugrunde gelegt,
errechnen sich fiir folgende Wiirste nachstehende
Fettgehalte von vergleichbaren Produkten

Fettgehalt Fettgehalt
fettredu-

Standard- Zierter
produkte Wiirste*

Bratwiirste Sorte 1 und 2 23 % 15 %

Fleischwiirste Sorte 1b ausgenommen

Schinkenwurst und Krakauer

und Fleischwiirste Sorte 2 ausgenom-

men Lyoner, Aufschnitt-wurst, Schink- 33% 20 %

enleberkase, Fleisch- oder Leberkase

nach bayrischer Art, Cabanossi und

Speckwurst

Lyoner, Aufschnittwurst, Schinken-leb-

erkase, Fleisch- oder Leberkase 19 % 13 %

nach bayrischer Art

Pasteten und Aufstriche 30 % 20 %

* Diese Werte stellen Richtwerte dar, die jedenfalls die
Einhaltung der lebensmittelrechtlichen Bestimmun-
gen zur Angabe ,fettreduziert” sicher stellen.

Zu den Ubrigen Grenzwerten siehe G.1.2.7

B.4.5.1.1 Rohwiirste mit Belag

Die Aufzdhlung Sorte 1a) lautet nunmehr:

Sorte 1 a): Jagdsalami, Touringsalami, Edelweil3sala-
mi und Salami mit hervorhebender Bezeichnung;

Sorte 1 a)

Jagdsalami, Touringsalami, Edelweiflsalami und
Salami mit hervorhebender Bezeichnung:

70 Teile Rindfleisch | und/oder sehnenarmes Schwei-
nefleisch | 30 Teile Speck I. Ca. 32 % Trockenverlust.

B.4.5.1.2 Rohwiirste ohne Belag

Der Abs. ,Debreziner Rohwurst und gleichsinnig be-
zeichnete Debreziner, PuRtawrstel” lautet nunmehr:
Debreziner Rohwurst und gleichsinnig bezeichne-
te Debreziner, Pul3tawirstel: 70 Teile sehnenarmes
Schweinefleisch | 30 Teile Speck I. Ca. 15 % Trocken-
verlust.

PuRtawirstel, die in gebriihtem Zustand in Verkehr
gebracht werden mussen hinsichtlich ihrer Zusam-
mensetzung Grenzwerten der Brihwurst Debreziner
entsprechen.

B.6.2 Beschreibung
Der Abschnitt lautet nunmehr:

* Fleischerzeugnisse, die in der Sachbezeichnung
einen Hinweis auf Pute, Truthahn, Hihner, Ganse,
Enten oder dgl. enthalten, werden entweder aus
Truthahn, -Puten- oder Hihnerfleisch, allenfalls aus
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Ganse- oder Entenfleisch oder dgl. hergestellt. Sie
enthalten kein anderes Fleisch, wie Rindfleisch,
Kalbfleisch oder Schweinefleisch. Fiir Kochwiirste
unter Verwendung von Leber gilt Analoges. Eine
Mischung von verschiedenen Fleisch- oder Leber-
arten findet nicht statt.

¢ Bei Brat- und Kochwiirsten kann als Fettkomponen-
te das Fett der in der Sachbezeichnung angegebe-
nen Tierart oder Pflanzenfett verwendet werden.

* Bei Fleisch- und Rohwiirsten, die Ublicherweise eine
sichtbare Fetteinlage aufweisen, kann als Fettkom-
ponente das Fett der in der Sachbezeichnung ange-
gebenen Tierart, Schweinespeck oder Pflanzenfett
verwendet werden.

* Die Sachbezeichnung kann mit dem Zusatz ,rein”
oder einer sinngemaf3en Bezeichnung versehen
werden, wenn kein Speck enthalten ist.

e Derartige Brat- und Fleischwirste ausgenommen
Cabanossi und Dauerwiirste weisen einen Fettge-
halt von unter 15 % auf. Fettreduzierte Gefliigel-
wirste ausgenommen Cabanossi und Dauerwiirste
weisen einen Fettgehalt von hochstens 10 % auf.
Das Wasser-Eiweil3-Verhaltnis darf bis zu 0,3 tber
dem Grenzwert der der Bezeichnung oder dem Er-
scheinungsbild entsprechenden Brat- oder Fleisch-
wurst ausgenommen Cabanossi und Dauerwiirste
liegen. Die Ubrigen Grenzwerte entsprechen denen
der jeweiligen Brat- oder Fleischwiirste.

* Fettreduzierte Geflligelpasteten und -aufstriche
weisen einen Fettgehalt von unter 15 % auf. Zu den
Ubrigen Grenzwerten siehe G.1.2.9.

* Obwohl der Begriff ,Schinken” bei Gefliigel nicht
Ublich ist, kbnnen Wiirste mit dem Erscheinungsbild
einer Schinkenwurst als ,Hihnerschinkenwurst”,
»Truthahnschinkenwurst” oder ,,...schinkenwurst”
bezeichnet werden. Ebenso darf der Ausdruck
~Schinken” bei Pokelwaren verwendet werden (z. B.
~Putenschinken” oder ,Hihnerpressschinken”).
Kochpokelwaren aus Putenbrust, Hiihnerbrust oder
dgl. kdnnen auch als ,Putenschinken” bzw. ,Puten-*
oder ,Huhnerpressschinken” oder dgl. bezeichnet
werden.

* Fir Gansleberpastete gilt B.4.3.1, Gansleberstreich-
wurst ist in B.4.3.3 geregelt.

Der Abs. B.8.1.7.9 lautet nunmehr:

B.8.1.7.9 Fettreduzierte Pasteten-, Aufstrich- und
Wurstkonserven

Sie weisen einen Fettgehalt von nicht mehr als 20 %
auf; auf 100 Teile Masse konnen 1,5 Teile Milcheiweil3
und zwei Teile Starke (auch modifiziert) zugesetzt wer-
den. Die Verwendung von pflanzlichen Fetten an Stelle
von tierischem Fett ist bei entsprechender Deklaration
moglich. Bezlglich der Grenzwerte siehe G.1.2.11.
Beschaffenheit derartiger Geflligelpasten und Gefli-
gelaufstriche: siehe B.6.2
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Der Abs. B.8.1.7.10 lautet nunmehr:
B.8.1.7.10 Fettreduzierte Pasteten-, Aufstrich und
Wurstkonserven mit einem Fettgehalt von hochstens

5%

Sie weisen einen Fettgehalt von nicht mehr als 5 %
auf und werden ohne Speck (Fett, Geflligelfett u. dgl.)
nur aus fettarmem Fleisch und entsprechenden Men-
gen an namengebenden Bestandteilen (Leber, Schin-
ken usw.), unter Zusatz von Briihe, Milcheiweild (1,5
Teile auf 100 Teile Masse) und Starke (bis zu 5 Teile,

auch modifiziert) hergestellt.

Bezliglich der Grenzwerte siehe G.1.2.11.

G.1.2.2 Fleischwiirste

Die ersten drei Spalten werden wie folgt geandert

bzw. erganzt:

Sorte 1

Bezeichnung

a) Schinkenwurst mit
hervorhebender Bezeichnung,
Krakauer mit hervorhebender

18 | 10

3,6

06|15|75| 5

Schinkenwurst mit

hervorhebender Bezeichnung,
Krakauer mit hervorheben-
der Bezeichnung in wasser-
dampfundurchlassigen Hiillen

18 | 10

3,8

0,6 75| 5

b) Schinkenwurst, Krakauer*

15,5| 12

3.8

09 (15|60 | 12

Hiillen

Schinkenwurst, Krakauer in
wasserdampfundurchlassigen

155 12

4,0

09 (15|60 |12

G.1.2.6.1.1 Rohwiirste mit Belag
Die Tabelle Sorte 1 a) lautet nunmehr:

Sorte 1

a) Jagdsalami, Touringsalami, Edelwei3salami
und Salami mit hervorhebender Bezeichnung

13 1.3 | 22

G.1.2.7 Fettreduzierte Fleischerzeugnisse (ausgenommen Konserven) lautet nunmehr:

Kollagenfreies T Fettgehalt in %
Waurstsorte EiweiB in % Kollagenwert Wasser: Eiweil (Richtwert)
G.1.2.7 Fettreduzierte Fleischerzeugnisse (ausgenommen Konserven)
Fettreduzierte Bratwirste Sorte 1 und 2 * * * 15
Fettreduzierte Fleischwiirste Sorte 1b ausgenommen
Schinkenwurst und Krakauer und Sorte 2 ausgenommen * % % 20
Lyoner, Aufschnittwurst, Schinkenleberkase, Fleisch oder
Leberkése nach bayrischer Art, Cabanossi und Speckwurst
Fettreduzierte Lyoner, Aufschnittwurst, Schinkenleberkase, * % * 13
Fleisch- oder Leberkdse nach bayrischer Art
Fettreduzierte Geflliigelbrat und -fleischwiirste ausgenom- * % * 10
men Cabanossi und Dauerwiirste
Fettreduzierte Pasteten und Aufstriche * * 4,5 20
Fettreduzierte Geflligelpasteten und Geflligelaufstriche * * * 15

* Diese Grenzwerte entsprechen den nach Bezeichnung oder Erscheinungsbild gleichen herkbmmlichen Produkten.

G.1.2.9 Gefliigelfleischerzeugnisse lautet nunmehr:

. . pflanzl. Starke

Produkt Ko'l Iag_e n_fre;es Kollagenwert | Wasser: Eiweil3 Fett_. FEt.t 9‘2""" berechnet als
EiweiB in % Eiweil3 in % x :
Kartoffelstarke in %
G.1.2.9 Gefliigelfleischerzeugnisse
Geflligelbrat- und -fleischwiirste
ausgenommen Cabanossi und * * 0,3 Gber dem - 15 *
Dauerwiirste Grenzwert glei-
cher herkdmm-

Fettreduzierte Gefliigelbrat- und licher Brat-und
fleischwiirste ausgenommen Caba- * * Fleischwiirste - 10 -
nossi und Dauerwirste
Geflligelpasteten - 12 4,5 2,6 - -
Geflligelaufstriche * 15 5,0 3,0 - **
Fettreduzierte Gefliigelpasteten und * * * } 15 %
Geflligelaufstriche
Kochpdkelwaren aus Gefliigel- } } 4.0 ; } :
fleisch !

* Diese Grenzwerte entsprechen denen der nach Bezeichnung oder Erscheinungsbild gleichen herkbmmlichen Produkte.
** Stdrkezusatz ist bei Geflligelaufstrichkonserven entsprechend den herkémmlichen Aufstrichkonserven erlaubt.
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G.1.2.11 Fleischkonserven lautet nunmehr:

pflanzl. Starke
Produkt Kollagenfreies | Kollagen- | Wasser: Fett: Fettgehalt berechnet als
EiweiB in % wert Eiweil | Eiwei in % Kartoffelstarke
in %
G.1.2.11 Fleischkonserven (Die Grenzwerte gelten nach Abzug eines etwaigen Milcheiweil3gehaltes)
Corned Beef 18,0 18 2,6 0,7 - -
Rindfleisch im eigenen Saft 15,5 20 3,6 - 12 -
Schweinefleisch im eigenen Saft 14,5 16 3,8 - 18 -
Fleischschmalz 5,8 30 3,9 7.2 - -
Luncheon Meat, Frihstiicksfleisch, Jagdwurst 10,8 16 4,8 2,3 - 25
Pastetenkonserven mit hervorhebender Bezeichnung
aus Rind-, Kalb-, Schweine-, Wildfleisch, auch mit - 15 4,0 3,0 - -
Schweine- oder Kalbsleber
Pastetenkonserven mit hervorhebender Bezeichnung
aus Schinken, Zunge, Gefliigel-(auch Wildgefliigel-) - 15 45 25 - -
fleisch, Geflligelleber
Pastetenkonserven ohne hervorhebende Bezeichnung, } 25 5.0 3.0 } )
auch mit Phantasiebezeichnung ’ !
Schinkenpastetenkonserven ohne hervorhebende
Bezeichnung . 15 5.0 3.0 . )
Streichfahige Leberwurst, Leberaufstrich, Leberstreich- ; 32 5.0 35 ; )
wurst in Konserven, Zwiebelstreichwurst und gl. 4 ’
Selchfleisch-, Rauchfleisch- und Pokelfleischaufstrich 9,5 23 5,0 2,6 - -
pflanzl. Starke
Produkt Kollagenfreies | Kollagen- Wasser: Fett: Fettgehalt berechnet als
EiweiB in % wert Eiweill Eiweil} in % Kartoffelstarke
in %
Zungenaufstrich 9,2 25 5,0 2,8 - -
Fettreduzierte Pasteten- und Aufstrichkon-
serven - 15 45 - 20 3
Fettreduzierte Wurstkonserven 15 4,5 15 3
Fettreduzierte Pasteten-, Aufstrich- und
Wurstkonserven mit einem Fettgehalt von - 12 6,0 - 5 7
hochstens 5 %




